gastrohuset

GASTROHUSETS UDVALG AF FROKOST ANRETNING/BUFFET, BESTAENDE AF :
LET

» Fiskefilet med hjemmelavet remoulade & citron

» FEg & rejer med tomat, mayonnaise & urter

» Hpnsesalat rort med karry, @&bler & rodlgg toppet af med bacon

» SKiver af lun flaeskesteg med rgdkal, surt & syltede a&bler

Kr 165/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr 195/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 225/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
ALMINDELIG

» Fiskefilet med hjemmelavet remoulade & citron

» FEg & rejer med tomat, mayonnaise & urter

» Hpnsesalat rort med karry, @&bler & rodlgg toppet af med bacon

» Hiemmestegt roastbeef med remoulade, peberrod 8 hjemmefrittet |gg
» Lune frikadeller med agurkesalat & rgdkal

» SKiver af lun flaeskesteg med rgdkal, surt & syltede a&bler

» 2 x salat - 1 x kartoffel & dagens grenne

Kr 245/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr275/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 305/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
LUX

» Fiskefilet med hjemmelavet remoulade & citron

» Rort laks m/rygeost, redlgg, agurk 8 urter

» FEg & rejer med tomat, mayonnaise & urter

» Hpnsesalat rort med karry, @&bler & rodlgg toppet af med bacon

» Hlemmestegt roastbeef med remoulade, peberrod 8 hjemmefrittet |pg
» Lune frikadeller med agurkesalat & rgdkal

» Lune m@rbradbgffer m/blgde lgg

» SKiver af lun flaeskesteg med rgdkal, surt & syltede a&bler

» 2 x salat - 1 x kartoffel & dagens grenne

Kr 295/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr 325/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 355/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
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MENU 1
FORRET
» Rgrt laks m/rygeost, redlgg, agurk & urter pa spinatblinis med brgd 8 smegr
HOVEDRET
» Skiver af rosa-stegt culotte af ungkvaeg med flgdekartofler, dagens salat & pebersauce
DESSERT
» Citron panna cotta m/r@rt skum, citrus coulis, crumble & hvid chokolade

Kr 295/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr 335/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr375/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
MENU 2

FORRET

» Toast Skagen —rejer rgrt m/creme fraiche 8 urter pa sprgd rug med rogn
HOVEDRET

» Skindstegt kylling m/glaserede redder, dampede kartofler vendt m/urtesmer, salat & timiansauce
DESSERT

» Chokolademousse af hvid & m@rk m/rgrt skum, passionsfrugt coulis & krokant

Kr 325/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 2 couv.
Kr 365/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 405/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
MENU 3

FORRET

» Tun re@rt m/avokado & mango, sesam/soya mayonnaise & wasabirogn
HOVEDRET

» Skiver af oxemgrbrad med pommes rissolles, dagens salat & cremet svampesauce tilsmagt portvin
DESSERT

» Passionsfrugt panna cotta m/crumble & hvid chokolade

Kr 355/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 2 couv.
Kr 395/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 435/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
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MENU 4
FORRET

» Krondyr tatar pa inderlar & mgrbrad m/mgrke baer, syltede svampe & trgffel mayonnaise
HOVEDRET

» Indbagt laks m/ brud af jomfruhummer, kartofler m/urtesmer, salat & jomfruhummerbisque
DESSERT

» Eton Mess : marengs m/barkompot & rgrt skum med hvid chokolade

Kr 355/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr 395/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 435/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
MENU 5

FORRET

» Jomfruhummerbisque med brud af jomfruhummerhaler, safran-skum & urter
HOVEDRET

» Skiver af oxemgrbrad med ovnstegte kartofler, @rter a la Francaise, salat & hjemmelavet bearnaise
DESSERT

» Brownie m/vaniljeis & chokoladesovs

Kr375/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr415/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 455/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
MENU 6

FORRET

» Ceviche af kammuslinger m/agurk, syltede mango & urte mayonnaise
HOVEDRET
» Skiver af kalvemgrbrad pa panko-paneret kalveterrin m/ puré & chips af jordskokker tilsmagt trgffel
» Forarslgg & pommes Anna, dagens salat m/kantarel & Karl Johan sauce tilsmagt Calvados
DESSERT
» Chokoladeovertrukket Gateau Marcel m/knas & baearkompot

Kr 450/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 4 couv.
Kr 490/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 530/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
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MENU 7 : kan serveres som buffet eller som anretninger pa bordet - eller bade &..
3 x FORRET

» Rgrt laks m/rygeost, redlgg, agurk & urter pa spinatblinis med brgd & smgr
» Tun re@rt m/avokado & mango, sesam/soya mayonnaise & wasabirogn

» Krondyr tatar pa inderlar & mgrbrad m/mgrke baer, syltede svampe & trgffel mayonnaise

2 x HOVEDRET
» Skindstegt kylling m/honning glaserede

» Skiver af oxemgrbrad m/zerter a la Francaise

2 X KARTOFFEL
» Dampede kartofler vendt m/urtesmear

» Ovnstegte kartofler

2XS0VS
» Timiansauce

» Hiemmelavet bearnaise

2XSALAT
» Dagens grgnne

» Dagens Kal & bazlg

2 x DESSERT
» Citron panna cotta m/rgrt skum, citrus coulis, crumble & hvid chokolade

» Brownie m/vaniljeis & chokoladesovs

Kr415/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 8 couv.
Kr 455/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 495/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
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MENU 8 : kun ud-af-huset
FINGERFOOD / TAPAS & SMIA RETTER : LETTERE / MEDIUM MALTID

» Hjemmefrittet chips vendt med troffel & Ristede regede mandler

» Lax rgrt m/aeble, agurk, urter & rygeostcreme pa blinis

» Tun med avocado & mango i hjertesalat m/sprgd rug

» Falafel m/tahindressing & svampedust

» Slider m/gris, estragonmayo, syltet Igg & kal & xtra knas

» Wrap m/kylling & karrymayo, &ble, redlgg 8 bacon

» Patatas con alioli — kartofler med mayo, hvidlgg & urter

» Gyoza m/grgntsager pa nudler m/teriyaki & sort sesam

» Hiemmelavet naan brgd m/dips af tzatziki, hummus & persille/hvidlggsolie
» Hiemmelavet brownie & dagens panna cotta

Kr275/- :som menu til catering/ud-af-huset : min. 8 couv.

MENU 9
FINGERFOOD / TAPAS & SMA RETTER : ALMINDELIGT / FULDT MALTID

» Hjemmefrittet chips vendt med troffel & Ristede regede mandler

» Gambas pil pil : tigerrejer stegt i olie m/chili, hvidlgg & persille

» Tun rgrt m/avokado & mango, sesam/soya mayonnaise & wasabirogn

» Krondyr tatar pa inderlar & mgrbrad m/mgrke baer, syltede svampe & trgffel mayonnaise
» Panko-paneret avokado m/mango-ananas chutney & falafel m/tahin dressing

» Spyd med teryaki-marineret skindstegt kylling m/sesam & peanut sauce

» Spyd med oxemg@rbrad, urtesmer & springlgg

» A la Albondigas : spansk tapasret m/stegte kgdboller i krydret tomatsauce m/chorizo

» Patatas con alioli & tabbouleh salat

» Hiemmelavet naan breod m/dips af tzatziki, hummus, baba ganoush & persille/hvidlggsolie
» Citron panna cotta m/r@rt skum, citrus coulis, crumble 8 hvid chokolade

» Chokolademousse af hvid 8 m@rk m/rgrt skum, passionsfrugt coulis & krokant

Kr 385/- :som menu til catering/ud-af-huset :min. 12 couv.
Kr 425/- :som menu i Nexg Hallen : efter aftale
Kr 465/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale : efter aftale
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MENU 10
ASIATISK INSPIRERET BUFFET (BUFFET KAN TILPASSES EFTER @NSKE)

» Udvalg af snacks
: Rejechips m/wasabi-dip
: Soya-ristede mandler
: Hiemmefrittet chips vendt m/svampedust
:“Cong You Bing”, kinesiske “pandekager” m/forarslgg
» Tun rgrt m/avokado & mango, sesam/soya mayonnaise & wasabirogn
» 2 X “sushi” : grgnt — laks (én af hver/person)
» Panko-paneret tigerrejer m/sgd-chili
» 2 x gyoza : m/kylling & vegetar m/grgnt (én af hver/person)
» Spyd med teriyaki-marineret skindstegt kylling m/sesam & peanut sauce
» General Tso m/kimchi : koreansk ret m/sprgd kylling & sgd/spicy glaze m/fermenteret kal
» Spyd med oxemgrbrad & forarslgg (én/person)
» Cremet shiitake sauce tilsmagt m/sake
» Rgd kokos/karry sauce m/bambus & grgnt
» Udvalg af nudler &ris
: Salat af glasnudler vendt m/soya, sesam & s@d chili
: Nudler vendt lynstegt gront & cashew
: Kogte Jasmin ris
» Edamame & dagens salat
» Hlemmelavet “Cong You Bing”, kinesiske “pandekage-brgd” med forarslgg
» Matcha & white chocolate chip cookies

» Pangekager m/mango, skum & rgrt vaniljeis

Kr415/- :som menu til catering/ud-af-huset
Kr 455/- :som menu i Nexg Hallen
Kr 495/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale
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MENU 11
ITALIENSK INSPIRERET BUFFET (BUFFET KAN TILPASSES EFTER @NSKE)

» Udvalg af snacks
: Luftterret skinke 8& melon-kaviar
: Bruschetta: ristet brged m/ovnbagt cherrytomat, hvidlgg & basilikum
: Udvalg af oliven
: Hiemmefrittet chips vendt trgffel
» Vitello Tonnato : klassisk italiensk forret m/kalv & tuncreme
» Crudo af hvid fisk : ra-marineret m/citrus & olivenolie
» Scampi-rejer vendt i sauce pa hvidvin, smgr, citrus & hvidlgg
» Saltimbocca : af kylling m/salvie, lufttgrret skinke & spregdt skind
» VALG MELLEMW :
» Oxemgrbrad m/hvidlgg- & kryddersmer

» Lasagne & pizzaslices m/tomatsauce, frisk mozzarella & med...

: Kartoffel, rosmarin, pancetta, gedeost & spinat vendt m/trgffel & pinjer
: Pepperoni & rgd peber

» Créemet svampe-/pebersauce

» Ovnristede kartoffelbade m/timian

» Linguine pasta vendt m/parmesan, g & urter

» Hiemmelavet focaccia m/dips af gremolata, rgd pesto, oliven-tapanade & bla ost

» Udvalg af Panna Cotta

» Ricotta-taerte m/rgrt italiensk vaniljeis, olivenolie & flagesalt

Kr415/- :som menu til catering/ud-af-huset
Kr 455/- :som menu i Nexg Hallen
Kr 495/- : som menu pa Solgaarden, Aarsdale
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FOR- & MELLEMRETTER

» Suppe/bisque af jomfruhummer kr. -~
» Suppe af jordskok & skorzoner kr. -~
» Suppe af kartoffel & porre kr. -~
» Reje - gambas pil pil, chili & hvidlgg kr. --
» Reje - toast skagen, svensk rejesalat pa brod kr. --
» Reje - vol-au-vent med rejer & urter kr. --
» Tatar af lax rort med rygeost 8 urter kr. -~
» Tatar af tun rgrt med avocado & mango kr. -~
» Tatar af vildt, syltede svampe & mgrke bzer kr. --
» Spyd med teryakimarineret kylling kr. --
» Spyd med oxe & urtesmeor kr. --
» Spyd med marineret lam kr. --
» Croquette med lange fisk kr. --
» Croquette med cremet kylling kr. --
» Croquette med confit de canard kr. --
» Ceviche med torsk kr. -~
» Ceviche med kammusling kr. --
» Ceviche med havtaske kr. -~
» Carpaccio af lax kr. -~
» Carpaccio af oxe kr. -~
» Carpaccio af krondyr kr. -~
» "Slider" med and & syltede svampe kr. --
» "Slider" med gris, sylt & knas kr. --
» "Slider" med oxe & estragon mayonnaise kr. -~
» Pangekage - blinis med stenbiderrogn kr. -~
» Pandekage - cong you bing. Kinesisk pandekage med forarslgg & spidskal kr. -~
» Pandekage - tortilla med fyld, vaelg mellem lax eller kylling kr. --
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HOVEDRET : PROTEIN
» Champagnedampet kulmule hav
» Stegt havtaske & courgette hav
» Bagt laks med smgr pa beder
» Fugl - bryst af perlehgne
» Fugl - bryst af and
» Fugl - bryst af skovdue
» Oxeculotte fra grambogard
» Migrbrad af kalv
» Migrbrad af oxe
» Migrbrad af krondyr
» Rib eye steak fra US omaha beef: ca. 350 gr.
» Kglle af vildsvin kglle af lam keglle af krondyr

HOVEDRET : KULHYDRAT
» Perlebyg-otto m/svampe, hvidvin & ost

» Pasta  :linguine vendt med urter

» Kartoffel: sma 8 m/skrzl — kogte 8vendt m/smer & urter

» Kartoffel: gratin dauphinois —ilag m/flgde, I9g, hvidlpg & gratineret m/ost

» Kartoffel: pommes risolles - sma ovnstegte m/skral & vendt med smgr & urter
» Kartoffel: pommes anna —itynde lag med smer, hvidlgg & urter

» Kartoffel: pommes duchesse — ovnbagt mos rgrt m/zeg

HOVEDRET : SAUCER
» Peber & cognac

» Bordelaise

» Cremet svampe sauce : klassisk eller m/Karl Johan
» Morkel

» Bearnaise

» Rpdvinsglace

» Vildt sky

» Kryddersauce m/timian
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DESSERT : CHOKOLADE
» Gateau Marcel & dulce de leche
» Brownie med hasselngdder

» Mousse af hvid, ruby & merk

DESSERT : CREMET
» Créeme Brulée med passionsfrugt
» Crémet - panna cotta med litchi (kaerlighedsfrugt)

» Créemet - citronfromage

DESSERT : TFERTER / KAGE
» Teerte/kage - tarte tatin - &bletaerte
» Teerte/kage - yuzu (japansk citrusfrugt)

» Teerte/kage - cheesecake med baer

DESSERT : FRUGT
» Frugt - eton mess, marengs med marinerede baer & skum frugt - "salat" med knas & creme
» Frugt - rabarbercrumble med marcipan

» Frugt — “abemad”
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